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Gli alimenti funzionali sono ingrado di apportare beneficiper

una funzione fisiologica e capacidi ridurre il rischio di malattia.

Pane Funzionale Salus® racchiude in sé molti vantaggi
nutrizionali: dal limitato contenuto di calorie e grassi, all'alta
concentrazione di fibre e proteine, dal tasso ridotto

di carboidrati e sodio alla presenza dei Beta-glucani
dell’avena*

Proprio questi ultimi, che sono delle fibre presenti
nell'avena, se assunti giornalmente attraverso
150 g di Pane Funzionale Salus® (quindi al
3 g di Beta-glucani), hanno la proprieta
aiutare a ridurre il colesterolo.
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E stato dimostrato che il beta-glucano dell’'avena abbassa/riduce il
livello di colesterolo nel sangue. L'ipercolesterolemia costituisce

un fattore dirischio per losviluppodi cardiopatie coronariche. Turirmae Geks @
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L'effetto benefico si ottiene con I'assunzione
giornaliera di almeno 3 g di Beta-glucani
(circa 150 g di Pane Funzionale Salus®).

(Reg.(CE) n.1924/2006e Reg.(CE)Nn.1160/2011).

Questo pane é ideale se consumato nell'ambito di una dieta
varia ed equilibrata, combinata ad uno stile di vita sano.

Fatti riconoscere con i materiali Salus distintivi Eiie
Espositore da banco flyer,sacchettiperil pane,cartellini — T

ingredienti e molto altro faranno la differenza per farti notare =='- Ty
come punto vendita Salus ufficiale! -
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Pane Funzionale Salus® - Classico ¢ il
pane amico del benessere grazie ai suoi 7
benefici nutrizionali.

Perfetto per chi desidera stare in

forma senza rinunciare al piacere del
buon pane, contiene i Beta-glucani
dell’avena, che aiutano a ridurre il livello
di colesterolo.

INGREDIENTI: farina di grano tenero tipo
“1"* fibra di avena, proteine del frumento
(glutine), farina e gritz di lupini, fibra

di frumento, crusca di frumento, sale
marino a basso contenuto di sodio, enzimi.
*Grano 100% italiano.
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COD. 1791
sacco da 25 kg

COD. 179
sacco da 10 kg
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Pane Funzionale Salus® - Dark armonizza h
in sé tutte le caratteristiche piu salubri
della versione "Classico", mantenendo

tutti i suoi 7 benefici nutrizionali.

Grazie alla presenza dei malti, si
differenzia per il colore piu scuro e per il
suo gusto pieno ed intenso. I

INGREDIENTI: farina di grano tenero tipo T COD. 207

“1", fibra di avena, proteine del frumento wenssme  sacco da 25 kg
(glutine), farina e gritz di lupini, fibra CoHPiNY  COD.207T1

di frumento, crusca di frumento, sale Cleitdl saccodalokg
marino a basso contenuto di sodio, farina B veun SRS

maltata di frumento, malto tostato d'orzo, e

enzimi.
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