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Vuoi rendere le tue creazioni di pasticceria e prodotti da
forno incredibilmente cremosi e irresistibili? Ora puoi farlo
scegliendo dei prodotti realizzati con ingredienti naturali.

Scopri le creme da utilizzare nel dopo cottura e realizzate
con puro cioccolato Callebaut®e con nocciole tostate.
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SCOPRI LE CREME
Deliziosecreme realizzate con purocioccolato(811, W2, ” Y
Gold, Ruby) e nocciole tostate (Doppia Nocciola e Nocciola) & ¢ '. :
Callebaut® per dar vita a tante creazioni con cui sorprendere . ¢ . o SCOpI’i la “nea dl creme dISpOI’]IbIlI
e deliziare i tuoi clienti. La nuova gamma di spalmabili per & i h 6 gu Sti .
farcire in maniera facile e veloce: gusto irresistibile, perfette - 4
da spalmare o per ricoprire, riempire, aromatizzare, y <
farcire e decorare qualsiasi prodotto nel dopo cottura. j
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Crema Nocciola Crema Doppia Nocciola Crema RB1 Crema 811 Crema Gold Crema W2
Con cioccolato e Con cioccolato e Con cioccolato Con cioccolato Con cioccolato Con cioccolato
nocciole tostate nocciole tostate Gold bianco
Ruby fondente
SENZA OLIODI DERIVATI COCOA SHELF
CODICE NOME VEGANO ' NE  PALMADEL LATTE Tty IEE DIM. CONF. % INGREDIENTI
CREMA 811 Si 3 No No ] e 5kg 28% Cioccolato
CREMA W2 No o No Si 2 ey 5kg 18.5% Cioccolato Bianco
CREMA RB1 No ] No §i d e Sk . 10.5% Cioccolato di Copertura
CREMA GOLD No 3 No Si 8 Tames! 5kg 8% Cioccolato Bianco Con Caramello
CREMA NOCCIOLA* No 3 No Si S| lames 10kg  12% Nocciole Tostate & 9% Cioccolato
Si e Si 12 mesi ; ;
CREMA DOPPIA NOCCIOLA* No No Si 5kg 18.5% Nocciole Tostate & 16.5% Cioccolato

*Creme con cioccolato e nocciole
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	Scopri la linea di creme disponibili

	in 6 gusti:
	Gusto insuperabile Cremose già a temperatura ambiente Realizzate con puro cioccolato
	Crema Nocciola
	Con cioccolato e nocciole tostate

	Crema Doppia Nocciola
	Con cioccolato e nocciole tostate

	Crema RB1
	Crema 811
	Con cioccolato fondente

	Crema Gold
	Con cioccolato Gold FMF-GOLD35-651

	Crema W2
	Con cioccolato bianco FMW-R1435-651
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