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MASTERCLASS

FRUTTA
REALISTICA

L’ARTE DELL'ILLUSIONE IN PASTICCERIA
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Una giornata dedicata a texture, aerografia,
glassature e monoporzioni dall'effetto
ultra realistico.

previsto contributo

IMPARERAI TECNICHE E SEGRETI PER CREARE:
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Texture ultra realistiche : :
J dettagli naturali
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contamporanei

O Glassature moderne <7 Finiture da alta pasticceria
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LEFFETTO WOW
CONTINUA ANCHE AL TAGLIO.
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Realismo, tecnica e creativita
si incontrano per dare vita @ monoporzioni
che emozionano e sorprendono.
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