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~ Blackery

f IS THE NEW BLACK

gestione degli impasti, delle varie
tecniche di lievitazione e cross lamination

prodotti da prima colazione
moderni, contemporanei e tradizionali

Patron della D&G Patisserie, membro dell'Accademia = r
~ Maestri Pasticceri Italiani (AMPI) e consulente per
~importanti aziende del settore, Denis Dianin portera
la sua esperienza, la sua visione e le sue tecniche per
" aiutare i professionisti a sviluppare una proposta di
prima colazione moderna, distintiva e redditizia.
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