MASTERCLASS
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Pastry Chef « Docente » Fondatore
VB Pastry Academy
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Mignon moderne,
razionali e ad
alto valore in vetrina.
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CORSO ACQUISTA ALMENO €500

E DI MERCE E/O ATTREZZATURA € 100
€ 1 0 0 E RICEVI UN COUPON DA
DA SCALARE SULL’ORDINE.
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